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Fortalecimiento de las Buenas Practicas Higiénicas en
NOMBRE DEL la elaboracion de Alimentos, mediante la capacitacion al personal de
PROYECTO: los comedores de los Centros de Desarrollo Infantil para la obtencidn

de productos inocuos

FASE. 1 PLANIFICACION DE PROPUESTAS Y RECOPILACION DE SOLICITUDES

SI

NO

F1.M1. REGISTRO SOLICITUDES PARA GENERAR PROYECTOS DE VINCULACION
CON LA SOCIEDAD

F1.M2. DELEGACION A DOCENTE DIRECTOR DEL PROYECTO

FASE. 2. ESTRUCTURACION Y APROBACION DE PROYECTOS
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NO

F2.M1. FORMATO PARA LA PRESENTACION DE PROYECTOS DE VINCULACION

F2.M2. AUTORIZACION DVS PARA EJECUTAR EL PROYECTO DE VINCULACION

F2.M3. SOLICITUD DE PARTICIPACION DE LOS ESTUDIANTES

F2.M4. AUTORIZACION DEL DECANO PARA PARTICIPACION DE DOCENTES Y
ESTUDIANTES

F2.M5. DELEGACION A DOCENTES DE APOYO (NO APLICA)

F2.Mé6. DISTRIBUTIVO DE TRABAJO DOCENTE

F2.M7. OFICIO A ENTIDADES BENEFICIARIAS

FASE 3. SEGUIMIENTO DE EJECUCION DEL PROYECTO
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NO

F3. M1. INFORMES DE AVANCE DEL PROYECTO

FASE. 4. EVALUACION DE LOS PROYECTOS Y PRESENTACION DE RESULTADOS
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NO

F4.M1. INFORME FINAL

F4.M2. ACTA DE FINIQUITO

F4.M3. REGISTRO DE ACTIVIDADES DOCENTES

F4.M4, REGISTRO DE ASISTENCIA Y ACTIVIDADES DE ESTUDIANTES

F4.M5. REGISTRO DE CALIFICACION DE ESTUDIANTES

F4.M6. CERTIFICACION PRESUPUESTARIA

FAM7. LISTADO DE BENEFICIARIOS

ANEXOS

Si

NO

CONVENIO

REQUERIMIENTO DE ENTIDAD BENEFICIARIA

CARTA DE SATISFACCION DE ENTIDAD BENEFICIARIA

REGISTRO DE BENEFICIARIOS

DETALLAR OTROS ANEXOS (ACTAS DE REUNION, ETC)
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REGISTRO
SOLICITUDES DE ORGANIZACIONES SOCIALES
PARA GENERAR PROYECTOS DE VINCULACION CON LA SOCIEDAD
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Aprobado pé PRDY Marco Burbano __/ H

Director dela Carrera de Alimentos

Codigo: F1.M1.
CONTINUACION | DERIVA DE UN
ORGANIZACIONES PARTICIPANTES UBICACION DE LA ORGANIZACION CARRERA PARTICIPANTE PROYECTO DE PROYECTODE | MARCO LEGAL
VINCULACION  |INVESTIGACION|
NOMBRE DE LAS NOMERQ DE . BREVE DESCRIPCION DEL PROYECTO 28 ]
EQUERIMIENTO DE TALLAR - £3
'ORGANIZACIONES REPRESENTANTE RER EAT BENEFICIARIOS ZONA PROVINCIA CANTON PARROQUIA PROPURSTANOMBRE REL RROGRAMADE LINEAS DE NUMERD OEDOCENTES NUMERO DEESTUDIANTES TEWROESTIMADO DE (Pertinencia, territorialidad, Impacto, OF NO st NO S kg
LA ORGANIZACIGN PROYECTO VINCULACION VINCULACION PARTICIPANTES PARTICIPANTES EJECUCION (MESES) FASE Y 35
SoCIALES DIRECTOS Sostenibilidad) 8% H
Este proyecto tiene como objelvo principal
atender una necesidad fundamental en los
Centros de Desarrollo Infantil (CDI) de la
vincia del Carchi brindando un
“Fortalecimiento de las Buenas princiadel mecons
capacitacion integral en buenas practicas
Prcticas Higiénicas en 1a
Ministerio de Inclusién higienicas al personal La iniciativa no sclo
elaboracion de Alimentos,
Economica y Social busca proteger fa salud de los nifcs, sino
| eene Msc. Carla Fernanda - mediante la capacitacion al
'MIES" Comedores de - Capacitacion 39 1 Carchi Tulcan Tulcan Educacion Continua Alimentos 3 37 6 también empoderar al personal con X X X
Tates Cafar personal de los comedores de los
los Centros de Desarrollo herramientas practica; Uredan replicar
. Centros de Desarralio Infantil
Infantl "CDI" - Zona 1 en sus hogares y gémunidades. De este
parala obtencion de productos
s modo, se espefs generar un cambio
N duradero, dondefa higiene y la seguridad
alimentania se cgnviertan en un estandar
basico en la vifla dhana de las (gmilfas™
béneficiadas,
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F1.M2. DELEGACION DE
DOCENTE DIRECTOR DEL
PROYECTO




POLITECNICA
DEL CARCHI

Memorando No. UPEC-CA-2025-054-M
Tulcdn, 07 de marzo de 2025

PARA: Dra. Wilman Jenny Yambay Vallejo
DOCENTE DE LA CARRERA DE ALIMENTOS

ASUNTO: Delegacion
De mi consideracion:

Por medio del presenfe me permito informar que ha sido DELEGADA como
Docente DIRECTORA en el proyecto de vinculacion denominado “Fortalecimiento
’ de las Buenas Practicas Higiénicas en la elaboracién de Alimentos, medianfe la
capacitacién al personal de los comedores de los Ceniros de Desarrollo Infantil
para la oblencion de productfos inocuos” de o facultad de Industias
Agropecuarias y Ciencias Ambientales, carrera de Ingenieria en Alimentos.

De igual manera solicito a usted muy comedidamente cumplir con los procesos
esfablecidos por la Direccién de Vinculacion con la sociedad y presentar la
documentacion respectiva de acuerdo a los cronogramas establecidos para el
proyecto.

Seguro de contar con su valiosa aceptacion le anficipo mi mds sincero
agradecimiento.

T
Atentamente, ~ T
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PhD. Marco Rubén Burbano Puﬁes\u\,ﬂ\
DIRECTOR DE LA CARRERA DE ALIMENTOS ~LIMENTOR
"EDUCAMOS PARA TRANSFORMAR EL MUNDO®. __ ) e

F1.M2. Delegacién a docente Director/a del Proyecio




